
Monter les différents éléments de la ligne et effectuer les réglages des différentes machines qui la
constituent,
Effectuer les contrôles, et assurer la conformité permanente du matériel et des produits,
Réaliser, en cas de panne, un pré-diagnostic, ainsi que de la maintenance de premier, voire de deuxième
niveau.

Rattaché.e au responsable d'atelier, vous assurez le démarrage, le suivi du bon fonctionnement et l'arrêt
de la ligne dans le respect des consignes de travail, d'hygiène et de sécurité. Vous aurez en charge les
missions suivantes :

Vous occuperez ponctuellement des activités au sein des lignes de production comme déposer des
ingrédients, pocher, beurrer…

 

Horaires en 1x8, 2x8, 3x8 selon de planning de production et ateliers. Durée quotidienne de travail de 7
heures en continu dont une pause rémunérée de 30 min. 

Primes panier repas et d'habillage, 80% de prise en charge de la mutuelle individuelle par Tipiak, accès au
magasin d'usine avec réductions, possibilités de formation et d'évolution au sein du groupe.

 
Vous préparez une formation spécialisée en conduite de ligne de niveau Bac+2 à Bac+3, et vous avez
idéalement acquis une expérience professionnelle en production ou un parcours technique (maintenance,
électrotechnique...). Une expérience en industrie agro-alimentaire serait un atout. Plus qu'un profil, nous
recherchons avant tout une personnalité ! Adaptabilité, polyvalence, esprit d’équipe et autonomie sont
des qualités indispensables pour réussir dans le poste.

ASSURER LA QUALITE, C'EST UN METIER !

Tipiak Traiteur Pâtissier recrute un
Conducteur de Ligne (F/H) en alternance

à Saint-Herblain (44)

SCANNEZ LE QR CODE POUR POSTULER

carrieres.tipiak.fr

Le groupe Tipiak est soucieux de développer des relations professionnelles de qualité, mous mettons
l’accent sur la diversité, l’intégration, la formation et le développement de nos talents.


